Herzlich willkommen im

Schlogs Oedenbery

Aperitif
Prisecco ,Weif3duftig“ (alkoholfrei), aus der Manufaktur Jorg Geiger,
mit Aromen von Holunder und Krautern
Prisecco ,Rotfruchtig” (alkoholfrei), aus der Manufaktur Jorg Geiger,
dunkelbeerige Frucht nach Sauerkirschen, Johannisbeeren und Holunderbeere
Limocello-Spritz (Limoncello, Secco, Soda, Eis und Zitronenscheibe)
Maracuja Spritz (alkoholfrei) aus Crodino, Maracujasaft, Soda und Eis

"= Fleischlose Gerichte

Suppe

‘"Tomatencremesuppe mit Croutons und Sahnehaube

Tagesgerichte

"Oedenberger Knddeltrio (Spinat-, Kdse- und Semmelknddel)
mit mediterranem Gemiise und geriebenem Parmesan

"Knusprige Bergkiasenocken mit Pilzen in cremiger Rahmsauce
und gemischtem Salat

‘Rote-Beete und Kiirbisgnocchi mit Salbeibutter, geriebenem Parmesan
und gemischtem Salat
Rindergulasch ,Ungarische Art“ mit Bandnudeln und gemischtem Salat
Hirschkalbsbraten aus der Keule mit Klof3, Preiselbeeren und Blaukraut

4,50/0,11
4,50/0,11

7,50/0,2l
7,00/0,2

6,50

16,50
16,00
17,00

19,00
22,50

Gebackenes Karpfenfilet mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat 26,00

Gebratenes Zanderfilet mit knusprigem Speckstreifen auf Linsengemiise
Schweinefiletmedaillons in cremiger Pilzrahmsauce
mit Eierspatzle und gemischtem Salat

22,50
22,00

Schweizer Topf (Schweinefiletmedaillons in cremiger Pilzrahmsauce auf Eierspatzle 23,50

mit hausgemachtem Kochschinken und Kase tiberbacken) mit gemischtem Salat

Siifdspeisen und Desserts

Warmer Feuerspatz mit Friichten, Mévenpick-Vanilleeis und Sahne
Warmer Schokoladenkuchen mit Mévenpick-Vanilleeis und Sahne
Hausgemachtes Nougateis auf Friichten mit Sahne
Hausgemachtes Pistazienparfait mit Friichten und Sahne

8,50
8,50
6,00
8,50

Alkoholfreier Biergenuss von Ménchshof:
Monchshof ,naturtriib alkoholfrei“ oder

Monchshof , Naturradler 0,0%“ jeweils 4,40€/0,51




